
Avec votre apéro

Planche apéritive                    24€
Assortiment de croquettes                 22€
Spare ribs laqués au miel et soja             24€

Entrées

Fondues au parmesan            18€
Croquettes de risotto du moment             19€
Tataki de thon rouge, piquillos et wasabi           21€
Ravioles Cacio E Pepe, comme un vrai carbonara         17€
Tartare de saumon à la thaï, guacamole, sorbet pomme verte basilic        22€
Gambas rôties, tartare de tomate, coulis de poivron            21€ 
Oeuf cuit 63°, lard confit, crémeux de petits pois        19€

Plats

Coté Brasserie
Boulettes sauce tomate             20€
Boulets à la liégeoise, Herve et peket           22€
Tartare de bœuf coupe au couteau           24€
Tartare de thon rouge façon américain          29 €
Burger pur bœuf             24€
Burger de thon rouge, guacamole et chimichurri         29€
Vol au vent cuit basse température            24€
Vol au vent cuit basse température aux morilles et ris de veau frits       32€
Véritable carbonara             22€
Coquillettes au jambon, truffe fraiche          29€
Rigatoni au pesto, burrata            22€

Coté Viande • Sauce au choix : béarnaise, poivre, beurre maître d’hôtel

Entrecôte de bœuf             39€
Filet pur de bœuf               42€
Tomahawk de veau basse température          39€
Côte à l’os • 2 couverts             90€

Coté Poisson
Duo de solettes, purée, salade            33€
Saumon cuit sur peau, purée, petits pois, sauce béarnaise        28€

Coté Salade
Océane             28€
Salade de Saint-Marcellin chaud          24€
César              24€



Menu suggestions

Entrées • 21€
Carpaccio de bœuf Holstein fumé et burrata des Pouilles  

ou 
Calamar poêlé à la Ventricina, coulis de tomates épicées, stracciatella et tomate fraîche  

  

PLATS • 32€
Linguine au pesto, gambas snackées et coulis de poivrons 

ou 
Volaille jaune cuite à basse T°, croquette de cuisse, asperges vertes et jus à l’ail noir

DESSERTS • 12€
Tartelette au citron meringué, sorbet citron  

ou 
Carpaccio de melon, basilic et sorbet melon et pastis

ou
Fromages de chez Damien Avalosse (+5€)

Menu 2 services : 37€

Menu 3 services : 47€

Menu 4 services : 60€

ALLERGÈNES 
Si vous désirez des renseignements sur la présence d’allergènes dans nos produits, notre responsable 
vous renseignera volontiers. 
Nous attirons votre attention sur le fait que la composition des produits peut changer.

Pour les enfants

Solette              15€
Pâtes jambon fromage           15€
Burger junior             15€
Boulette             15€


